
※当 は"CASHLESS ONLY"となっております。
※ 宅街ですので、お の前では かにお ごしくださいませ。

GENRELESS FOOD

fresh fish / summer oranges / grana padano / salad

オンドリオンサラダ 鮮⿂ ⽣ハム パッションフルーツと柑 のソース

2000

swordfish / Manganji chili pepper / spiced fritto / basil mayonnaise

⼑⿂と万願 とうがらしのインド⾵フリット バジルマヨネーズ

1800

mussels steamed in spicy sauce / nduja / coriander

ムール⾙とエスニックなソース ンドゥイヤとパクチー 

1700

mini tomatoes / white wine / soup stock / shiso

ミニトマトの甲州煮 旨味 汁と 蘇の⽢いジュレ

1400

bell peppers / pancetta / zucchini /pasta

パプリカと⻩パプリカのスパゲッティーニ パンチェッタとズッキーニ

2100

1.5 portion + 500

green curry / Tanba chicken / Fushimi chili pepper / pasta

グリーンカレーのスパゲッティーニ 丹波地どり と 伏⾒

2300

1.5 portion + 500

domestic beef rump roast / red wine & plum wine source 

国 ⽜ランプ⾁  ワインと 都 酒のソース 都の夏野菜

4200

 ※メインのお料理は30 ~40 度、お時間をいただきます。

greater amberjack tartares / Edamame / herbs

カンパチのタルタル仕立て  とハーブ 

1600

Smoked mackerel / blue cheese / rice / honey 

スモークした〆さば ブルーチーズとお⽶と蜂 のソース 

1800

roasted Kyoto duck / red wine & fig source / sake-steamed figs

鴨のロースト ワインと 果のソース 酒 し 果 

3800



 ※Ⰻךג⣣呓כ玗鴥⣣呓ׅתזהկ

ճ FINISHING DISH

Seasonal vegetables / curry 

OndoriOך㢙ꅿ蝲⢪٦ٖؕو٦ؗ 

800

DESSERT

peach  / milk ice cream / white chocolate / macha & cacao 

呠ي٦ؙٔأ؎،ךؙٕىה 実肍װ䬀蘠ٕـؙٝٓךؔؕؕה

1000

churro / Edamame / herbs / pecorino cheese

OndoriOך㼭ׁأُٗثז 協鞜ؤ٦ثظ٦ٔ؝لה  

550

AMUSE

herbal brioche  

 ُءحؔٔـ荈㹺醡껺ـ٦ع

330

BREAD

SMALL DISH 

TASTING MENU

ز٦ؠر + ٝ؎ً + ( 鼅䫛א1״2珏 )ةأػ + 蝲 + 蝲 + ؤ٦ُى،

㷌ךTOU ❨鿪ٕؔسغٕ؟ٕؒ / ٝآيزس٦ٕ欵٦ؼ٦؝鞜 / 弔

❨鿪 ♧⥂㛔ך摙蘠

OR



AFTER DINNER DRINK

կׅתְׂ׀䗳銲ְָֻן鼅ֶ٦ُصずًׄח涺圫ךف٦ؚٕ※

OndoriO㜔腉ֶֹדزٕؕٓ،ך俱椚 6ㅷֶ嚂ְֻׁ׃

5800


